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SANLIURFADA GELENEKSEL TARIM UYGULAMALARI
(BUGDAY, MERCIMEK, SUSAM, FISTIK, BAGCILIK VD))

Dr. Fahriye KILIC
Tarla Bitkileri / Ziraat Miihendisi

GIRIS

Sanliurfa ilinin temel ge¢im kaynaklarindan biri olan
tarim, Tiirkiye'nin tarim {iretimine onemli katki saglar
diizeydedir. Sanliurfa’nin iklimi ve toprak yapisi, tarim-
sal tiretim icin elverigli bir ortam sunmaktadir. Bitkisel
tiretim istatistiklerine gore, Sanliurfa’da iiretilen baslica
tarla {irtinleri bugday (1.718.231 ton), pamuk (1.735.619
ton), masir (1.551.812 ton), mercimek (170.766 ton), su-
sam tohumu (24 ton), fistik (59.848 ton) ve bagciliktir
(4.699 ton) (TUIK, 2023).

Sanliurfa, Mezopotamya'nin bereketli topraklarinda
yer almasiyla tarih boyunca 6nemli bir geleneksel tarim-
sal liretim merkezi olmustur. Bu bolgenin iklim kosul-
lar1, cografi yapist ve koklii kiiltiirel ge¢misi, farkl ta-
rimsal tiriinlerin burada yetismesini miimkiin kilmagtir.
Bolgede bugdaydan mercimege, susamdan fistiga kadar
genis bir {iriin gesitliligi goze carpar. Her biri, bolgenin
iklim ve toprak kosullarina uyum saglayarak yerel eko-
nomiye katki sunarken, ciftcilerin yasaminda da vazge-
cilmez bir yere sahiptir.

BUGDAY

Bugday, besin degerleri ve yaygin kullanimi saye-
sinde bireylerin ve toplumlarin beslenmesinde énemli
ve ucuz bir temel gida tiriiniidiir. Bu nedenle binlerce
yildir uluslararas ticaretin bas aktorlerinden biri olmus-
tur. Ayrica gida sanayisinin hammaddelerinden olan

bugday, islenmesi sonrasi ortaya ¢ikan atiklarin yem sa-
nayisinde ve hayvancilikta kullanimiyla ekonomiye
katk: saglamaktadir (Cangelik, 2021; Cangelik ve ark.
2021). Yaklasik 10 bin yil once Karacadag'da kiiltiire
alindig1 tahmin edilen bugdaymn Anadolu’da 23 yabani
ve 400’den fazla kiiltiire alinmis ¢esidi bulunmaktadir
(Ozberk ve ark., 2016). Bolgede bugday, genellikle her
yil {ist iiste ekilmemis, nadasa birakilmis veya arpa,
mercimek, nohut, susam gibi iirtinlerle doniisiimlii ola-
rak ekilmistir (Benek, 2005).

1) 196011 yillarda el yordamuyla tarlada ¢apa yapan kadinlar
(Fotograf: Fikret Otyam / Surkav Arsivi)
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2) 1900’ lerde atli saban

Gegmiste bugday, yore kosullara en iyi uyum sagla-
yan geleneksel tarim iiriinlerinden biri olup Urfa'nin az
yagis alan bolgelerinde halkin ekonomik hayatinda ana
uriin olarak yer almistir. GAP Projesi ile birlikte sula-
maya agilan alanlarda ciftciler, daha ekonomik getirisi
olan pamuk gibi tirtinleri tercih etmeye baslamislardir.
Bu durum, sulamaya agilan alanlarda bugday, arpa ve
mercimek gibi kuru kosullara uygun tirtinlerin ekim
alanlarmin daralmasina yol agmistir (Benek, 2005).

“Uretiminden sofraya gelinceye kadar bugday bir-
cok geleneksel asamadan gegerek ¢ok cesitli kullanim
alanlari ile dikkat ceker. Bugdaym avlulu evlerde kay-
natilip kurutulup kabugundan ayrilmasiyla “dévme”
elde edilir. Dovme; Urfa mutfaginda asure, hedik, lebeni
gibi yemeklerde kullanilir. Geleneksel hayatin siirdiiriil-
diigii evlerde avluda biiyiik kazanlarda kaynatilip

damlara serilerek kurutulan bugday, evlere gelen “men-
geneci” denilen isgorenlerin kollu makinelerinde {ig
boyda gekilerek bir yillik koftelik, pilavlik ve dolmalik
bulgur elde edilirdi. Bu geleneksel iiretim aile ekonomi-
sine onemli katki saglardi. Glintimiizde bulgur ihtiyaci
fabrikalarda {tiretilip marketlerde ambalajli olarak veya
torbalarda kilo ile satilmaktadir. Kdylerde geleneksel
tretim devam etmektedir” (K.K.1).

MERCIMEK

Onemli bir tarim iiriinii olan mercimek, besleyici de-
geri yiiksek olan baklagillerdendir. Kuru kosullarda
bugday ve arpadan sonra en 6nemli tarim {ir{inii olarak
one c¢ikar. Ciftciler, kuru kosullarda tahil hasadinin ar-
dindan tarlayr nadasa birakmak yerine mercimek ek-
meyi tercih etmektedir. Bu sayede hem mercimekten ek
bir gelir saglanmakta hem de tahil-nadas sistemine ben-
zer diizeyde tahil verimi elde edilmektedir. Sanlhurfa’da
1991'den sonra mercimek ekim alanlarimin daralmasimnin
temel nedeni, sulu tarim alanlarinin artmasiyla pamuk
ekiminin yayginlagsmasidir (Benek, 2005).

KUNCU (SUSAM)

Sanliurfa’nin sicak iklim kosullari, susam gibi 1siya
dayanukli bitkilerin yetistirilmesine de uygundur. Su-
sam, kisa yetisme siiresi sayesinde ayc¢icegi, misir ve pa-
muk gibi tirtinlerle ekim nobeti yapilabilen bir tirtind{ir.
Bolgede en yaygin ekim dongiisii pamuk-bugday-su-
sam seklindedir (Benek, 2005). Kiincii (susam) il disina
satilmaktadir. 1 icinde pazarlarda bulunmaktadir. Urfa

3) Tarlada bugday basaklar
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4) Suayip Sehri’nde mercimek harmani (Fotograf: S.Sabri Kiirkciioglu)




Mutfaginda tatlilarda kullanilir. En yaygin tatli, pekmez
ile yapilan “kiinctilii akit”tir.

KARACADAG PIRINCI

Sanliurfa ve gevresinde geleneksel yontemlerle yetis-
tirilen, kendine 6zgli aromasi ve lezzetiyle tanman bir
iiriin de “Karacadag Pirinci”dir.

Karacadag pirincinin en 6énemli 6zelligi; rengi, aro-
mast ve lezzetiyle bolge halkinin damak tadina hitap et-
mesi nedeniyle en ¢ok tercih edilen gesitlerden biri ol-
masidir. Karacadag pirincinin kalitesi, hem kullanilan
yerel Karacadag cesidinden hem de yetistirildigi Kara-
cadag bolgesinin kendine 6zgii iklim ve toprak 6zellik-
lerinden kaynaklanmaktadir. Bolge halki, Karacadag pi-
rincinin bulundugu yerde diger piring gesitlerini tiiket-
meyi tercih etmemektedir. Karacadag celtigi, tarlada
kendine has bir morfolojiye sahip olup islenerek piring
haline getirildiginde de tane yapis1 sayesinde kolaylikla
ayirt edilebilmektedir (Koten ve ark, 2015).

5) Fistigin giineste kurutma siireci (Fotograf: Mustafa Akgiil)

FISTIK

Sanlurfa igin halk ekonomisinde geleneksel tarim
uygulamalarinda 6nemli bir yere sahip olan Antep fis-
t181, kuru ve toprak verimliligi diisiik alanlara uyum
saglayarak Sanliurfa’da 2023 yilinda 1.627.111 dekar
alanda yetistirilmektedir (TUIK, 2023). Fistik tarimz, bol-
genin iklim ve toprak kosullarina uyum saglamasi saye-
sinde yorede yayginlasmis ve belli bir kiiltiirel birikim
olusturmustur. Ayrica, fistigin kirag ve egimli alanlarda
da yetisebilmesi, bu {iriin i¢in 6nemli bir avantaj sagla-
maktadir (Benek, 2005).

MEYVECILIK

Sanliurfa geleneksel tarimin bir diger énemli kolu
meyveciliktir. Bu alanda 6zellikle bagcilik koklii bir geg-
migse sahiptir. Glineydogu Anadolu Bolgesi'nde bagcili-
gin en yaygin oldugu alanlardan biri olan Sanliurfa, ge-
nis bag alanlariyla bolgesel bagciligin 6nde gelen mer-
kezleri arasinda yer almaktadir (Kastan & Alparslan,
2022). Sanliurfa’daki bag alanlarmin biiyiik bir kismi,
kalkerli topraklarin hakim oldugu Birecik-Halfeti ve
Urfa-Bozova platolarinda bulunmaktadir. Bu bolge-
lerde yer yer fistik bahgeleri ile tiztim asmalar1 i¢ ice geg-
mis durumdadir. Ayrica modern bagcilik uygulamalar:
da giderek yayginlasmaktadir (Benek, 2005). Bagcilikta
hem geleneksel hem de modern bagcilik yontemlerinin
bir arada bulunmasiyla Sanlurfanin bagcilikta zengin
bir cesitlilige sahiptir.

Bunun yani sira Giineydogu Anadolu Bolgesi, ekolo-
jik kosullar1 bakimindan badem yetistiriciligi igin de
onemli bir potansiyele sahiptir. Mezopotamya’nin bere-
ketli topraklarinda yer alan Sanliurfa’da, geleneksel ta-
rim yontemleriyle siirdiiriilen badem yetistiriciligi,
GAP Projesi'nin devreye girmesiyle birlikte 6nemli 61-
clide artis gostermistir. Sanhurfa, mevcut agac varligi-
nin fazlalig1 ve diger illere kiyasla kullanilabilir tarim
arazilerinin genisligi sayesinde, ilerleyen yillarda ba-
dem tiiretimindeki payini artirarak Tiirkiye'de iist sira-
lara gikabilecek bir potansiyele sahiptir (Polat ve Kazan-
kaya 2020). Geleneksel tarimin sagladig siirdiiriilebilir-
lik, bolgedeki badem yetistiriciliginin gelisiminde
onemli bir rol oynamaktadir.

Diger yandan Sanliurfa ilinde, 6zellikle Antep fistig1,
zeytin ve bag dikili arazilerde, dagimik sekilde yetisen
binlerce incir agac1 bulunmaktadir. Kapama incir bahge-
lerinin sayis1 ve kapladig1 alan az olmasina ragmen bu
agaclar farkli ozelliklerde meyve vermektedir (Alper,
2006). Geleneksel tarim yontemleriyle siirdiiriilen bu
iiretim modeli, incir agaglarinin dogal kosullara uyum
saglayarak korunmasina ve bolgenin tarimsal gesitlili-
gine katki saglamaktadir.

DEGERLENDIRME

Sanliurfa’'nin geleneksel tarim uygulamalari, bolge-
nin cografi ve iklimsel 6zelliklerine uyum saglamis ve
tarih boyunca aile ekonomisine ve ilin ekonomisine
katki sunmustur. Bugday, mercimek, susam, fistik ve
bagcilik gibi tarimsal faaliyetler, kuru tarim alanlarinda
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ve kirag topraklarda yiiksek verim alinmasini saglamas,
ciftciye onemli bir ge¢im kaynag1 olmustur. GAP Projesi
ile sulama alanlarmin genislemesi, ekonomik getirisi
yiiksek iirtinlerin ekilmesine yol agsa da geleneksel
urunlerin korunmasi ve modern tarimla desteklenmesi,
bolgenin tarimsal stirdiiriilebilirligi agisindan 6nemli-
dir. Sanliurfa’nin tarim gesitliligi hem ekonomik hem de
kiiltiirel miras olarak degerlidir.
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